hl' Schutz- & Hygienekonzept

Beachtung der Handhygiene vor und nach den Mahlzeiten

Einhaltung des Sicherheitsabstands von mindestens 1,5 Metern bei
Essensausgabe und —bezahlung, Geschirrriickgabe etc.

Sitzplatzsystem, das den Abstandsregelungen gerecht wird und klar
definierte und nachvollziehbare Gruppen voneinander trennt, z.B.
Internat, Tagesheim und Externe, raumliche Trennung der Gruppen
soweit moglich

Schutz des Personals und der Schilerinnen und Schiiler durch
durchsichtige Trennwande bei der Essensausgabe

Maskenpflicht abseits der Essenseinnahme, wenn der Abstand von 1,5
Metern nicht eingehalten werden kann

Vermeidung gemeinsam genutzter Gegenstande durch Verzicht auf
Buffetform, vorbereitete Bestecksets; Verwendung von Handschuhen und
Mund-/Nasenschutz bei der Essensausgabe

Definierte Wege fir Ein- und Ausgang, markierten Abstinde beim
Anstellen zur Essensausgabe und bei der Geschirrriickgabe

Beachtung der Abstandsregelungen und des Hygieneplans auch bei der
Zubereitung der Speisen und der Reinigung des Geschirrs; ggf. getrennte
Arbeitsbereiche

Gute Durchliftung der Raume
RegelmdRige Desinfektion der Oberflachen, insbesondere der
Handkontaktflachen



